Notera att ingretief ika fréin receptbilden

2 PORTIONER

Pasta med gronkalspesto, rostad
butternutpumpa och valnGtter

Rostad butternutpumpa
Butternutpumpa % st
Vitlok 1 klyfta

& Bakpldtspapper 1 st
% Olivolja

@ Salt

@ Svartpeppar

Rostade tomater
Cocktailtomater 250 g
@ Olivolja

@ Salt

2 Svartpeppar

Gronkdlspesto
Citron 1 st
Valndtter 30 g
Gronkal 100 g
Vitlok 1klyfta

% Olivolja 2 msk
@ Vatten 3 msk
@ Salt

2 Svartpeppar

Tillbehor

Mezze maniche rigate
200g
Ruccola 30 g

1. Vdrm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).

2. Koka upp rikligt med ldttsaltat vatten i en kastrull till
pastakoket i steg 5.

3. Rostad butternutpumpa: Skala och téirna
butternutpumpa. Léigg pd en ugnspldt med
bakpldtspapper och blanda med pressad vitlok, lite
olivolja, salt och nymald svartpeppar. Rosta i évre delen
av ugnen ca 25 min.

4. Rostade tomater: Léigg cocktailtomater i en liten
ugnsform. Blanda med lite olivolja, salt och nymald
svartpeppar. Rosta mitt i ugnen ca 25 min.

5. Koka pastan enligt anvisning pd forpackningen (spara
ca 1/2 dl av pastavattnet till steg 7).

6. Gronkdlspesto: Skélj citron i [jummet vatten och finriv
allt skal. Rosta valnatter i en torr och het stekpanna tills
de ¢r gyllene. Plocka bladen frdn grénkél och lagg i en
mixerbunke. Tillsdtt valnétter, pressad vitlok, pressad
saft fran en halv citron, olivolja, vatten, lite salt och
nymald svartpeppar. Mixa sldt med stavmixer. R6r ner
citronskal.

7. Blanda nykokt pasta med grénkalspesto och spéd med
sparat pastavatten for 6nskad kréimighet. Toppa pastan
med rostad butternutpumpa, rostade tomater och
ruccola. Servera direkt!



