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Pasta pesto med rakor, ruccola,
cocktailtomater och parmesan

Gronsaker
Citron 2 st
Zucchini 'z st
Tomat 2 st

® Salt % tsk
Vitlék 2 klyftor
Chili flakes 1 krm

Pasta pesto
Spaghetti 200 g
Pesto genovese 1forp
Rdkor 1 forp

® Pastavatten Y2 dl

Till servering

Ruccola 30 g
Parmesanost 1 bit

Att ha hemma @

Olivolja, Pastavatten,
Salt

1. Koka linguine enligt anvisning pé férpackningen. Spara
ca Y2 dl av kokvattnet ndr du héller av pastan.

2. Forberedelser: Skélj citronen i ljummet vatten och finriv
skalet. Tdrna zucchini i cm-stora bitar. Grovhacka
tomater. Finriv parmesanost. Hall av rékor.

3.Gronsaker: Hetta upp lite olivolja i en rymlig stekpanna.
Fréis zucchini och tomat pé hdg véirme ca 4 min. Krydda
med salt. Tillséitt citronskal, pressad vitlék och chili
flakes (efter egen smak). Ta fréin véirmen.

4.Pasta pesto: Blanda avhdlld pasta med de frdsta
gronsakerna, pesto genovese, det sparade
pastavattnet och rdkor.

5. Blanda finriven parmesanost med ruccola. Klyfta den
skalade citronhalvan. Toppa pasta pesto med ruccola
och parmesan. Servera med citronklyftor.



