Pizza prosciutto e rucola - Pizza med
prosciutto, mozzarella, tomat och
ruccola

{

Pizza 1. Vdarm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).
Tomat 1st " el . .
Pizzabotten 2 st 2. Forberedelse: Skdr tomat i tunna skivor.
g Bﬂkp,'“gquppef 2st 3. Pizza: Bred ut tomatsas pd pizzabottnarna. Férdela
Tomatsas % forp riven mozzarella och léigg ut tomatskivor. Krydda med
Riven mozzarella 100 g lite salt och torkad oregano.
Topping . 4.Ldgg over pizzorna pé 2 platar med bakpldtspapper.
MWZUF"E‘ 1forp Gréidda en pldat hégst upp i ugnen och en pldt i mitten av
Pesto 2 forp - ugnen. Byt plats pa platarna efter halva tiden. Gradda
Prosciutto 1 forp totalt ca 7 min, eller tills pizzorna fatt fin firg.
Ruccola 30 g

5. Bryt smd bitar av 1 bit mozzarella. Ringla pesto éver
Att ha hemma ® pizzorna. Toppa med mozzarellabitar, prosciutto och
Bakplatspapper, Salt ruccola. Servera direkt!
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