® 15-20min
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otera att ingrehienser kan avvika frdn receptbilden

2 PORTIONER

LM 075_2

Salsicciaburgare med tomat,
ruccola, ajvardressing och krispig

kalsallad

Krispig vitkdlssallad
Strimlad vitkdl 150 g
Persillade Y2 pdse

® Vitvinsvindger 1 msk

Ajvardressing
Ajvar relish 1forp
Matyoghurt 1dl
® Salt1krm

Salsicciaburgare
Strébrod Y2 forp

® Mijdlk* Y= dl

® Salt 2 krm
Salsicciafdrs 250 g

Tillbehor

Tomat 1st

RAdIok 1 st
Hamburgerbréd 2 st
Ruccola 30 g

Att ha hemma ®
Mjdlk*, Olivolja, Olja, Salt,
Vitvinsvindger

1. Krispig vitkdlssallad: Léigg strimlad vitkél i en bunke.
Tillsatt persillade, vitvinsvindger och lite olivolja. Blanda
ihop vdl.

2. Ajvardressing: Blanda matyoghurt, ajvar relish och salt i
en liten skal.

3. Salsicciaburgare: Blanda strobrdd, mjélk och saltien
bunke. Blanda ner salsicciafdrs och forma férsen till 2
burgare. Hetta upp neutral olja i en stekpanna. Stek
salsicciaburgare pd medelvéirme ca 4 min per sida, tills
de dr helt genomstekta.

4.Tillbehdr: Skiva tomat och rédIék. Véirm
hamburgerbréden snabbt i stekpannan.

5.Fyll hamburgerbréden med ajvardressing, ruccola,
salsicciaburgare, tomat och rodlok. Servera med krispig
vitkdlssallad.

* Du kan byta ut ingrediensen mot ett allergivénligt alternativ



