(]) RETNEMT

(® 15- 20 min

O, 2 PORTIONER

2 DAGES HOLDBARHED

Bedom retten og lees mere: &
[&]

Lers

o]

Massaman curry med hakket kylling og

ris

Massaman kyllingcurry
135 g basmatiris

Y2 stk redlag

2 stk guler@dder

50 g babyspinat

300 g hakket kylling

/> pose massaman curry paste
1 pose kokoscreme

2 stk lime

/> pk koriander, frisk

/> pose hakkede peanuts
1dlvand®

Det skal du selv have
olie®

sukker ©

salt ©

b basisvare

1. Ris: Kog risene som anvist pa posen.

. Massaman kyllingcurry: Pil lag, skrael guleradder og skyl

spinaten. Skaer leg og gulergdder i skiver. Varm en gryde
op til hgj varme og tilseet lidt olie. Steg kyllingekadet i 2
min. Tilseet gulergdder, lag og @nsket maengde
massaman curry (reducér maengden, hvis du ikke vil
have det sa steerkt) og steg videre i 2 min. Tilfgj
kokoscreme og vand, lad det koge ved middel varme i
3-4 min.

. Massaman kyllingcurry - fortsat: Del limen i to. Smag

retten til med lidt sukker, salt, limesaft og evt. mere
massaman curry. Vend spinaten i og giv det hele et
hurtigt opkog.

. Topping: Skyl og hak koriander groft. Drys peanuts og

koriander over retten ved servering.



