® 15-20min

O, 2 PORTIONER

LM125_2

Pasta med chorizoragu, fetaost och

ruccola

Pasta
Pasta 200 g

Chorizoragu

Gul lok 1st
Cocktailtomater 250 g
R&d chili Y2 st
Chorizofdrs 250 g
Vitlék 2 klyftor
Tomatpuré ¥z forp

® Vatten 2 dI
Kycklingbuljong %2 forp

Till servering

Fetaost 50 g
Ruccola 30 g
Radisor 1 forp

Att ha hemma @
Olivolja, Vatten

1. Koka upp rikligt med lattsaltat vatten i en kastrull till
pastakoket i steg 3.

2. Forberedelse: Térna gul 16k. Halvera cocktailtomater.
Smula fetaost. Skiva réd chili, kéirna ut chilin om du
onskar mindre hetta.

3.Koka pastan enligt angivelse pa férpackningen.

4.Chorizoragu: Hetta upp olivolja i en stekpanna. Frds
chorizofdrs ca 3 min. Tillsétt pressad vitlok, rdd chili, gul
16k och cocktailtomater. Frds ytterligare ca 1 min. Blanda
ner tomatpuré, vatten och smulad kycklingbuljong. Lat
sjuda ca 3 min. Smaka av med salt och nymald
svartpeppar.

6. Blanda nykokt pasta med chorizoragu. Légg upp rédisor
i en skal. Servera pastan toppad med smulad fetaost
och ruccola.



