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Linguine med rostad paprika,
prosciutto och parmesanstrossel

Parmesanstrossel

Riven parmesan 50 g
©® Bakpldtspapper 1st

Rostad paprikasds
Bananschalottenlék 1 st
Rod paprika 1 st

Vitlék 2 klyftor
Tomatpuré 1 msk
Vitvinsvinéger 15ml 2
pdse

® Vatten2dl
Kycklingbuljong %2 forp

Pasta
Linguine 200 g

Topping
Ruccola 30 g
Prosciutto 1 forp

Att ha hemma @
Bakpldtspapper, Olivolja,
Salt, Vatten

1. Vdrm ugnen till 200°C (varmluft) eller 225°C
(vanlig). Koka upp rikligt med ldttsaltat vattenien
kastrull till pastakoket i steg 4.

2.Parmesanstréssel: Sprid ut riven parmesan pd en
ugnsplat med bakpléatspapper. Tillaga mitt i ugnen ca 6
min. LAt svalna och bryt sedan i bitar (se tips).

3. Rostad paprikasds: Grovhacka bananschalottenlok.
Skar réd paprika i mindre bitar. Hetta upp lite olivolja i en
kastrull. Fras 16k, paprika och pressad vitlék ca 3 min.
Tillsdtt tomatpuré, vitvinsvindger, vatten och
kycklingbuljong. L&t sjuda ca 10 min, tills paprikan @r
helt mjuk. Mixa s@isen med stavmixer. Smaka av med lite
salt.

4.Pasta: Koka linguine enligt anvisning pd forpackningen.

5. Hdll av pastan och blanda med paprikasdsen. Servera
toppad med parmesanstrdssel, ruccola och prosciutto.

TIPS! ont om tid? Servera parmesanosten som den dr istdllet fér att géra parmesanstréssel!



