Kycklingkebabpizza med vitlokssas,
isbergssallad och rodlok

Vitlokssds 1. Varm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).
\hldigltoykoglrgltyj/:‘tt;w g 2. Vitlokssas: Liigg matyoghurt i en skdl och blanda med
® Salt1krm pressad vitlok, salt och lite nymald svartpeppar.
Pizza 3. Pizza: Lagg ut pizzabottnar pd en plat med

bakplatspapper. Bred tomatsds pé pizzorna och stro
over riven mozzarella. Skdr kycklingkebab i tunna skivor
och fordela pa pizzorna. Gréidda i dvre delen av ugnen

Pizzabotten 2 st
® Bakplatspapper 1st

Tomatsds % forp 3

Riven mozzarella 100 g Rl

Kycklingkebab 1 forp 4. Tillbehdr: Skiva rédiék tunt. Strimla isbergssallad och
Topping skar tomat i skivor.

RAdIok 1 st 5. Toppa varje pizza med lite isbergssallad, tomat och
Ishergssallad ¥z st rodlok. Ringla 6ver vitlokssds och servera direkt.
Tomat 1 st

Att ha hemma @
Bakpldtspapper, Salt,
Svartpeppar

~ Notera att ingre Bavvika fran re
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