Caesarsallad med fardiggrillad
kyckling, bacon, krutonger och
parmesan

Caesarsallad 1. Varm ugnen till 200°C (varmluft) eller 225°C (vanlig).

Parmesanost 1 bit
Romansallad 1 st

Caesardressing 1 forp 3. Hetta upp en stekpanna utan fett. Strimla kalkonbacon
Till servering och s.tek tills den @r knaperstekt. Lat rinna av pa lite
hushdllspapper.

2. Tillaga surdegspavé enligt anvisning pé férpackningen.

Surdegspave 2 st

Kalkonbacon 100 g 4. caesarsallad: Finriv parmesanost. Bryt romansallad i

Krutonger 1forp bitar och ligg i en rymlig salladsskal. Blanda med

Skivad kycklingfilé 1 forp caesardressing och riven parmesanost. Krydda med lite

ALt ¢ nymald svartpeppar.

Svartpeppar 5.Ldgg upp caesarsallad i tallrikar. Toppa med bacon,
krutonger och skivad kycklingfilé. Servera med
surdegspave.
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