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Texmexpizza med chorizo och
avokadokram

Pizza

Tomat 1st

Gron paprika 1st
Pizzabotten 2 st

©® Bakplatspapper 1st
Tomatsds Yz-1forp
Spiskummin Y forp
Riven mozzarella 100 g
Chorizofdrs 250 g

Avokadokrdm
Avokado 1 st
Graddfil 75 g
Vitlok 1 klyfta
® Salt1krm

Servering
RodIok 1 st

Att ha hemma ®
Bakplatspapper, Salt

1. Lds igenom receptet, ta fram alla ingredienser och skalj
de grénsaker som behéver skéljas.

2.Vérm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).

3. Pizza: Skiva tomat och grén paprika tunt. Lagg ut
pizzabottnar pd en ugnspldt med bakplatspapper. Bred
ut ett tunt lager tomatsds pé bottnarna, krydda med lite
spiskummin. Férdela tomat, paprika och riven
mozzarella dver pizzorna. Nyp smd bollar av chorizoféirs
och sprid ut dver pizzorna.

4.Tillaga pizzorna ca 10 min i ugnen, tills osten fdtt fin férg
och chorizon ér genomstekt.

6. Avokadokrém: Grop ur avokado och ldgg i en
mixerbunke. Tillsatt graddfil, pressad vitlok och salt.
Mixa st med stavmixer.

6. Servering: Skiva rédlék tunt. Servera texmexpizzorna
toppade med rédidk och avokadokram.



