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Spansk paprikasoppa med rakor,
aioli och surdegsbrod

Paprikasoppa

Rod paprika 2 st

Gul lok 1st

Vitlok 2 klyftor

Rokt paprikapulver 1férp
® Salt 2 tsk

Ajvar relish 1 forp

® Vatten 3 dI
Vispgrddde 2 dI
Gronsaksbuljong 1 forp

Till servering
Surdegspaveé 2 st
Rdkor (300g) 1 férp
Bladpersilja 20 g
Aioli 1 forp

Att ha hemma @
Olivolja, Salt,
Svartpeppar, Vatten

1. Vdrm ugnen till 180°C (varmluft) eller 200°C (vanlig).

2. Tillaga surdegspavé enligt tidsangivelsen pé
forpackningen.

3. Paprikasoppa: Skér réd paprika i mindre bitar.
Grovhacka gul 16k och finhacka vitlok. Hetta upp olivolja
i en rymlig kastrull och frds allt ca 2 min. Blanda ner rokt
paprikapulver, salt, ajvar relish, vatten, vispgrédde och
gronsaksbuljong. Ldt koka ca 10 min, eller tills paprikan
ar mjuk.

4. Mixa soppan sldt med stavmixer. Smaka av med salt
och nymald svartpeppar.

5. Hdll av rakor och grovhacka bladpersilja. Héll upp
paprikasoppaii tallrikar och toppa med rékor, persilja
och en klick aioli. Servera med surdegspave.



