
Ljummen risnudelsallad med

färdiggrillad kyckling och Sean

Connerydressing

Sean Connery-dressing

Majonnäs ½ dl
Srirachasås ½ förp
Malen ingefära ½ påse
Sesamolja 1 tsk
Japansk soja ½ msk

Ljummen nudelsallad

Risnudlar ½ förp
Strimlad rödkål 150 g
Morotsjulienne 1 förp
Koriander 20 g
Sesamolja 2 tsk
Japansk soja 2 ½ msk

Till servering

Skivad kycklingfilé 1 förp

 

Betygsätt din rätt och läs mer:

Notera att ingredienser kan avvika från receptbilden

15 - 20 min 2 PORTIONER LM 121_2

Koka risnudlar enligt anvisning på förpackningen.1.

Sean Connery-dressing:  Lägg majonnäs i en skål.
Blanda ner srirachasås, malen ingefära, sesamolja och
japansk soja.

2.

Ljummen nudelsallad: Lägg strimlad rödkål,
morotsjulienne och koriander i en rymlig bunke. Tillsätt
nykokta risnudlar, japansk soja och sesamolja. Blanda
runt ordentligt. 

3.

Servera nudelsallad med färdiggrillad kyckling och Sean
Connery-dressing.

4.


