Pulled pork chili med majskolv, ris

[ ]

och koriander
Chili 1. Vdrm ugnen till 200°C (varmluft) eller 225°C (vanlig).
gﬂ:lﬁjque;tkl ) 2. Chili: Klam pé férpackningen med pulled pork, sé att

= = kottet gér sonder ndgot innan éppning (spara vatskan).
Svarta bénor, 190 g 1 forp Hacka qul 15k, Hall h skil ta b
Krossade tomater 1 f6rp acka gul I6k. Hall av och skolj svarta bonor.
vitisk 1klyfta 3. Ldgg pulled pork, sparad véitska, |6k och svarta bonor i
Spiskummin 1 forp en stekgryta eller ugnsform. Tillsditt krossade tomater,
ROkt chilimix 1 forp pressad vitlok, spiskummin, rokt chilikrydda och
Oxbuljong 1 forp oxbuljong. Tillaga mitt i ugnen ca 25 min. Ror om efter
® Svartpeppar 1krm halva tiden.
Till servering 4.Till servering: Koka basmatiris enligt anvisning pd
Basmatiris 135 g forpackningen. Halvera majskolv och léigg i en
Majskolv 2 st ugnsform. Tillaga ca 10 min i ugnen.
Graddfil 75 g
Koriander 20 g 5. Chili: Ror i grytan och smaka av med lite salt och
Chili flakes 1 forp nymald svartpeppar.
Att ha hemma @ 6. Servera pulled pork chili med ris, gréddfil och majskolv.
Salt, Svartpeppar Toppa med koriander och chili flakes (efter egen smak).
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