Laksa - het vegetarisk nudelsoppa
med kidneybonor, kokosmjolk och
jordnotter

Laksa 1. Koka risnudlar enligt anvisning pd forpackningen.
Champinjoner 200 g
Hackad ingefdra, vitlok
och chili 1 forp

R&d currypasta ¥z forp
Coconut cream 1forp

2. Laksa: Kvarta champinjoner. Hetta upp en forpackning
hackad ingefdra, vitlék och chilii en stekgryta. Frds rod
currypasta och champinjoner ca 1 min.

3. Tillsatt vatten, japansk soja, socker och

® vatten5dl grénsaksbuljong. Sjud ca 7 min.
Japansk soja Y2 forp
® Socker Y tsk 4.Hdll av kidneybénor och ror ner i grytan tillsammans
Grénsaksbuljong 1 forp med coconut cream, lat allt bli varmt. Smaka av med
Kidneybonor 1férp pressad saft fran halva limen.
Lime 1 st

5.Klyfta resten av limen och grovhacka koriander. Légg
Till servering upp nudlar i tva skalar och hall 6ver soppan. Toppa
Risnudlar ¥z forp laksa med jordnétter, koriander och limeklyfta.
Hackade jordnétter V2
forp
Koriander 20 g

Att ha hemma @
Socker, Vatten
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