Godt ‘Z/a"’olevert

Bildet kan avvike noe fra oppskriften.

® 20-30 min

L2 porsjoner

Vurder retten og les mer:

GL 048_2

Hjemmelaget hamburger med grgnn
salat, syltet redlgk, chilimajones og

potetklafter

Potetklafter
350 g poteter

Syltet redlok

1 stk redlgk

1 pose hvitvinseddik 30ml
%2 dl sukker ©

1dlvann®

Hjemmelaget hamburger
275 g kjettdeig

1 pakke rekt paprikakrydder
Y2 ts salt ©

Tilbehor

1 stk tomat

75 g Mamma Mia
salatblanding

2 stk brioche hamburgerbred
%2 pakke chilimajones

olje ©

pepper ©

bakepapir (kan slgyfes) ©
salt ®

® Basisvare

. Varm opp stekeovnen til 220 grader varmluft.

. Potetklgfter: Skyll og kutt potetene i béter. Fordel

potetene pd et stekebrett med bakepapir, og vend
inn litt olje, salt og pepper. Stek potetene i ovnen i
20-25 minutter, eller til de er gylne og
gjennomstekte.

. Syltet radlgk: Skrell og kutt radlgken i tynne skiver.

Kok opp eddiken, % dl sukker og 1 dl vann. Tilsett
redlgken, skru av varmen, og la den stda a trekke
frem til servering.

. Hjemmelaget hamburger: Kna kjgttdeigen lett

sammen med det rgkte paprikakrydderet, 1 ts salt
og litt pepper. Form to burgere av deigen. Varm opp
en stekepanne til hgy varme, og ha i litt olje. Stek
burgerne i 3-4 minutter pa hver side.

. Tilbeher: Skyll og kutt tomaten i skiver.

. Tilbeher, fortsettelse: Varm burgerbrgdene i ovnen i

3-4 minutter for servering. Serever burgeren med
chilimajonesen og salaten.



