Grillad California-laxburgare med
avokado, citronsyrad 16k och ruccola

Citronsyrad lok 1. Lds igenom receptet, ta fram alla ingredienser och skélj
RAdIOk 1 st de grénsaker som behéver skéljas.
([ - . .
° gg&kﬁerESk 2.0m du vill grilla, ténd grillen.
Citron ¥ st 3. Citronsyrad Iok: Skiva ridiok och 1dgg i en skal. Blanda
Topping ner socker, salt och pressad saft frdn citron.
Tomat 1 st 4.Topping: Skiva tomat. Grop ur avokado och sk i skivor.
Avokado 1 st

5. Laxburgare: Pensla laxburgare med lite olja och krydda
Laxburgare med salt och nymald svartpeppar. Grilla ca 2 min per
Laxburgare 2 st sida, tills laxen dr klar. Rosta hamburgerbréden pa
Hamburgerbrdd 2 st snittytan tills de borjar fa lite férg.
Servering 6. Servering: Fyll hamburgerbréden med aioli, avokado,
Aioli 1forp tomat, grillad laxburgare, citronsyrad |6k och ruccola.
Ruccola 30 g
Att ha hemma @
Olja, Salt, Socker,
Svartpeppar

TIPS! 0m du inte har méjlighet att grilla kan du istéllet anviinda en stekpanna och félja receptet som vanligt.
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