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Pastasalat med bacon, ag og
hvidlagsdressing

Det skal du bruge

200 g pasta

2 stk 22g

150 g bacon

1> stk redlag

%2 stk hjertesalat

1 stk tomat

1 stk skoleagurk

/> pose hvidlg@gsdressing
/> pk bredbladet persille
/> pk croutoner

Det skal du selv have
salt ©
peber ©

b basisvare

. Pasta: Kog pastaen som anvist pa pakken. Heeld vandet

fra og skyl pastaen i koldt vand til den er afkolet.

. Smilende aeg: Bring en gryde med vand i kog. Kog

2eggene i 7-8 min. sa de bliver smilende. Haeld vandet
fra. Afkel seggene i koldt vand. Pil dem og skaer demi
bade.

. Bacon: Varm en stegepande op til middelhgj varme.

Steg bacon ca. 5 min. til det er gyldent og spredt.

4. Salat: Pil log og skeer i tynde skiver. Skyl salat, tomat og

agurk i koldt vand. Skaer enden af salaten og skeer i
strimler. Del tomat i bade og skaer agurk i sma tern. Kom
det hele i en serveringsskal og vend sammen med
hvidlegsdressing. Smag til med lidt salt og peber. Skyl
persille, hak det og kom det i salaten.

. Servering: Du kan enten blande det hele sammen i

salatskalen og toppe med croutoner eller servere det i
separate skale.



