(]) RETNEMT

Billedet kan afvige noget fra opskriften.

@®© 20 - 30 min

O, 2 PORTIONER

Bedom retten og lees mere: &

4 DAGES HOLDBARHED

Lers

Grillpolser med ramslag og sommerlig

melonsalat

Det skal du bruge
/> pose radiser

Y2 stk melon

125 g snittet spidskal
1 pakke feta

2 tsk hvidvinseddike

4 stk grove grillpglser m.

ramslag

1 stk foccacia bred
2 spsk sennep

1 spsk olivenolie ©

Det skal du selv have
olie

b basisvare

. Teend grillen, hvis du @nsker at tilberede retten pa grill.

Ellers teend ovnen og varm op til 200°C (Varmluft).

. Melonsalat: Skyl radiserne og skaer dem i tynde skiver.

Fjern skallen pa melonen og skaer i sma tern. Kom
spidskalen i em skal og bland sammen med radiser og
melon. Tilfej smuldret feta. Pisk olivenolie og eddike let
sammen, smag til med salt og pepper og dryp over
salaten.

. Grillpglser: Laeg polserne pa grillen pa direkte varme og

vend dem jeevnligt i ca. 10 min. Alternativt steg dem i lidt
olie pa en (grill)pande.

. Foccacia: Varm bradet pa grillen eller i ovnen. Pas pa

det ikke far for meget farve.

. Servér melonsalat og bred til de grillede polser med

sennep.



