(]) RETNEMT

® 25-35min

O, 2 PORTIONER

4 DAGES HOLDBARHED

Quick lasagne med faerdiglavet
bolognese og frisk salat

Lasagne 1. Teend ovnen og varm op til 180°C (Varmluft).
600 g bolognese - faerdiglavet
125 g lasagneplader

%2 pk bechamelsauce

100 g revet ost

2. Lasagne: Fordel et lag bolognese i bunden af et
passende ovnfast fad. Leeg lasagneplader ovenpa og
fordel bechamelsauce derpa. Fortseet i lag og slut af
med bechamel og drys revet ost over. Bag lasagnen 20-

Salat 25 min. til overfladen er gyldenbrun og boblende.

1 stk tomat

75 g salatmix toscana

2> pose sennepsvinaigrette

3. Salat: Skeer tomat i tern og kom i en skdl sammen
med salat. Heeld vinaigrette over og vend sammen.

4. Servér varm lasagne med frisk salat.
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