(]) RETNEMT

Billedet kan afvige noget fra opskriften.

® 25-35min

O, 2 PORTIONER

5 DAGES HOLDBARHED

Grillet halloumi med kartoffelsalat og

citron

Det skal du bruge
400 g kartofler, sma
1 spsk dijon sennep
Y2 spsk honning

%2 spsk hvidvinseddike
/> pose radiser

Y2 stk fennikel

> stk rodleg

75 g grenne benner
%> glas kapers

30 g rucola

1 pakke halloumi

1/> stk citron

Det skal du selv have
olivenolie ©

salt ©

peber ©

b basisvare

1. Teend grillen, hvis du @nsker at tilberede retten pa grill.

. Kog kartoflerne i letsaltet vand i 20 min. til de slipper,

nar man stikker i dem. Haeld vandet fra og lad dem
afkgle. Del dem i halve.

. Dressing: Bland 2 spsk olivenolie med sennep, honning

og hvidvinseddike. Krydr med salt og peber.

. Kartoffelsalat: Skyl grentsagerne. Skeer radiser og

fennikel i skiver. Pil og skeer leg i bade. Kog vand, skold
bannerne og skyl dem i koldt vand. Heeld lagen fra
kapers. Bland alle ingredienser med kartoflerne, haeld
dressingen over og vend det forsigtigt rundt. Top med
rucola.

. Grill: Del citronen i halve og grill den med skaerefladen

nedad til den har faet farve. Skaer halloumi i centimeter
tykke skiver og grill den ca. 1 min. pa hver

side Pande: Varm lidt olie op pa en (grilllpande og steg
citron og ost pa samme made som grillning.

. Servér kartoffelsalat med grillet ost og citron.



