Glutenfri pasta med fardig
bolognesesas, parmesan och tomat-

[ 2 KJ
och basilikasallad
Pasta Bolognese 1. Koka upp rikligt med ldttsaltat vatten i en kastrull och
Glutenfri fusilli 200 g koka pasta enligt tidsangivelse pé férpackningen.

Bolognese 1forp 2. Pasta Bolognese: Viarm bolognese enligt anvisning pé

Tomat- och forpackningen. Ndr pastan dr klar, héll av och blanda
basilikasallad pastan med bolognesesdsen.
Tomat 2 st

3. Tomat- och basilikasallad: Tarna tomat, skiva rodiék och

ggg!ﬁ:ﬁ; 288 g st_rim!u basilika. Légg i en skal och blanda med lite
Vitvinsvindiger 15ml %z olivolja, vitvinsvindger, lite salt och nymald svartpeppar.
pase 4.Servera pasta bolognese med riven parmesanost och
Till servering tomat- och basilikasallad.

Riven parmesan 50 g

Att ha hemma @
Olivolja, Salt,
Svartpeppar

Notera att ingrediens
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