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Turkisk pasta - casarecce med
vitlokssas, notfars och kryddsmor

Till servering
Casarecce 200 g
Tomat 2 st
Bladpersilja 20 g

Vitlokssas

Créme fraiche 75 ¢
Vitlok 1 klyfta
® Salt1krm

Kryddsmor
® Smor25g
Rkt chilimix Y2 forp

Vitloksstekt notfirs
Gul 16k 1 st

Vitlok 1 klyfta
Notfdrs 250 g

Three spices 1% msk
@ Salt %2 tsk

Att ha hemma @
Olja, Salt, Smér,
Svartpeppar

1. Koka upp ldttsaltat vatten i en rymlig kastrull till
pastakoket i punkt 4.

2. Vitlékssas: Blanda creme fraiche, pressad vitlok, salt
och lite nymald svartpeppar i en skdl.

3. Kryddsmér: Smdilt smér i en liten kastrull. Blanda ner
rokt chilimix och lat sté pd ldgsta véirme till servering.

4.Koka casarecce enligt tidsanvisningen pd
forpackningen.

5. Vitloksstekt nétfdrs: Finhacka gul 16k och vitlok. Hetta
upp olja i en stekpanna och fréis nétfdrs ca 5 min.
Tillsatt gul 16k, vitlok, three spices och salt. Fréis
ytterligare ca 5 min, tills farsen dr frasig.

6. Till servering: Tarna tomat och grovhacka bladpersilja.

7. Ldgg upp pasta i tallrikar. Ringla pé vitloksyoghurt. Ligg
pa den stekta féirsen, tomat och persilja. Ringla
kryddsméret 6ver alltihop och servera direkt.

* Du kan byta ut ingrediensen mot ett allergivanligt alternativ



