(]) RETNEMT

Bedom retten og lees mere. Fi
' [a]

Quick bolognese og gratineret gnocchi
med rucola

FOTO | »» s x Bolognese og gratineret 1. Teend ovnen og varm op til 225°C (Varmluft).
| gnocchi . .
KOM |\/| ER : 600 g boloanese - faerdiglavet 2. Bolognese og gratineret gnocchi: Kom bolognese og
! : 500 9 nocgchi 9 gnocchi i et ovnfast fad ca. 20x30 cm og bland det

SNART 1 ok ?agelli ost grundigt sammen med lidt vand. Fordel det jeevnt i
1/zppose oregano fadet, riv osten henover og drys med oregano. Bag i
1> dl vand ovnen ca. 20 min. til den har faet farve.
Serverin 3. Servering: Vend rucola med olivenolie og lidt salt. Fordel
309 rucgla retten i dybe tallerkener og top med rucola.
1/> spsk olivenolie
salt

basisvare

Billedet kan afvige noget fra opskriften.
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