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Quick butter chicken med bulgur-
biriyani og naanbred

FOTO \ » : 2 Bulgur-biriyani 1. Bulgur-biriyani: Kom bulgur, kalblanding, karry og vand i
KOM M ER | ’ 125 g bulgur en lille gryde og krydr med salt og peber. Kog ca. 9 min
: - 100 g coleslaw-blanding under lag. Tag gryden af varmen og lad bulguren traekke
SNART ; 1 pose karry under &g til resten er feerdig.
: Sdlvand 2. Butter chicken: Kom butter chicken i en gryde og leeg
Butter chicken lag pa. Lad retten simre ca. 5 min ved lav varme til den
600 g butter chicken - er gennemvarm.
feerdiglavet 3. Naanbred: Varm brgdet i en bredrister.

Naanbred

1 stk naanbrad 4. Server den varme butter chicken med bulgur-biriyani og

naanbrod.

basisvare

Billedet kan afvige noget fra opskriften.

® 15-20min 2, 2 PORTIONER 4 DAGES HOLDBARHED



