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Ugnsbakad lax med rostade
gronsaker, potatis och

[ ]

caesardressmg
Potatis 1. Vdarm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).
?tgglfp‘:f?tggopper 1st 2. Potatis: Halvera potatis och Iéigg pa en ugnsplat med

bakpléatspapper. Blanda med lite olja, salt och nymald
Lax och gronsaker svartpeppar. Rosta hégt upp i ugnen ca 15 min.
Eggcphciﬁir;kgs st 3. Lax och grénsaker: Skdr rod paprika och zucchini i
Persillade 1 péise mindre bitar. Lagg allt i en bunke och blanda med olja,
® Salt 2 krm persillade, salt och lite nymald svartpeppar.
Laxfile 2 st 4.Ta ut platen med potatisen och férdela grénsaker éver.
® Salt1krm

Citrus mix 1 pdase

Till servering
Romansallad Y2 st
Caesardressing 1 forp

Att ha hemma @
Bakpldtspapper, Olja,
Salt, Svartpeppar

Léigg pd laxfilérna och krydda fisken med salt och citrus
mix. Stdll tillbaka i ugnen och tillaga allt ytterligare ca 10
min, tills fisken @r klar.

5. Dela romansallad i mindre bitar. Servera ugnsbakad lax
med grénsaker, potatis, romansallad och
caesardressing (se tips!).

TIPS! Blanda gdrna caesardressingen med potatisen, grénsakerna och romansallad, direkt pd pléaten.



