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Chimichangas med tomatsalsa och

avokado

Tomatsalsa
Tomat 3 st
RodIok V- st
Lime 1st

® Salt1krm

Chimichangas

ROdIBk Y2 st

Vitlok 1 klyfta

Gron chili 1 st

Svarta bdnor 1 forp
Krossade tomater Y2 forp
Spiskummin 1tsk

® Salt 2 tsk
Tortillabréd Y. forp

Till servering

Avokado 1 st
Imat fraiche 1dl
Ruccola 30 g

Att ha hemma @
Olja, Salt

1. Tomatsalsa: Térna tomat. Finhacka rédIék. Tvdtta lime i
ljummet vatten och finriv skalet. Blanda allt i en skdl och
pressa 6ver saft fran halva limen. Smaka av med
salt. Klyfta resten av limen.

2. Chimichangas: Finhacka rédldk, vitlok och gron chili
(kéirna ur chilin om du énskar mindre hetta). Héll av och
skolj svarta bonor.

3. Hetta upp rikligt med olja i en stekpanna och stek léken
ca 2 min. Tillsditt vitlok, chili, bénor, krossade tomater,
spiskummin och salt. Sjud ca 4 min. Smaka av med lite
salt.

4.Fordela bonrdra i mitten pd tortillabréden. Vik in sidorna
och rulla ihop.

5. Torka ur den anvidnda stekpannan och hetta upp rikligt
med olja. Léigg rullarna med skarven neddt och stek
runtom, tills bréden fatt fin farg.

6. Tdrna avokado. Servera chimichangas med tomatsalsa,
avokado, imat fraiche och ruccola!



