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fggekage med serrano og pasta

Det skal du bruge 1. Seet pastaen over i letsaltet vand og kog 8-10 min. Heeld
150 g pasta vandet fra og lad dryppe af i en si.
4 stk 2eg

2. Pisk aeggene og maelk sammen og krydr med salt og

1 dl letmeelk )

50 g babyspinat peber. Vend pastaen i.

125 g cherrytomater 3. Varm lidt olie i en dyb pande. Kom aeggemassen pa

1 stk skoleagurk panden, laeg lag pa og lad det stivne ved svag varme.
4 skiver luftt t skink

> :tllvsrrog QITELSKInKe 4, Skyl og ter spinat. Skyl tomaterne og skeer i halve. Skyl

agurk og skaer i sma tern. Varm brgdene i en bredrister.
Det skal du selv have
salt
peber
olie

5. Fordel serranoskinke og grentsager over seggekagen og
servér med bred til.

basisvare



