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® 30-40min

2 PORTIONER

LM 015_2

Rostad potatis med stekt svamp,
agg, rodbetor och pepparrotskram

Rostade rotfrukter
Potatis 400 g
Rotselleri 300 g

Gul Iok 1st

©® Bakplatspapper 1st
® Salt2krm

Pepparrotskrim

Pepparrot ¥ st
Majonnds 2 msk
® Salt1krm

® Socker 1krm

Stekt svamp

Champinjoner 100 g
® Salt1krm

Stekt tigg
Agg 4 st

Till servering

Rddbetor 1 forp
Krasse 1forp

Att ha hemma @
Bakpldtspapper, Olja,
Salt, Smoér*, Socker,
Svartpeppar

1. Varm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).

2. Rostad rotfrukter: Skala rotselleri. Tarna rotselleri,
potatis och gul I6k. Ligg pd en plat med
bakpléatspapper. Blanda med lite olja och salt. Rosta mitt
i ugnen ca 20 min, tills potatisen dr kiar.

3. Pepparrotskrdm: Skala och finriv pepparrot, Idgg i en
skal. Blanda med majonnds. Smaka av med salt och
socker.

4. Stekt svamp: Kvarta champinjoner. Hetta upp lite smér i
en stekpanna och stek svampen ca 4 min, tills den fatt
fin féirg. Krydda med salt och lite nymald svartpeppar.
Léigg pa en tallrik och spara pannan.

5. Stekt ¢éigg: Hetta upp lite olja i den anvdnda stekpannan
och stek éiggen ca 2 min, gulan far gérna vara krdmig.
Krydda med lite salt.

6. Kvarta rédbetor. Klipp krasse.

7. Servera rostad potatis med svamp, stekt dgg,
pepparrotskrdm och rédbetor. Toppa med krasse.

* Du kan byta ut ingrediensen mot ett allergivanligt alternativ



