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a opskriften.

O, 2 PORTIONER

Bedem retten og lee

4 DAGES HOLDBARHED

S mere!
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Lun pastasalat med bacon og fetaost

Det skal du bruge

150 g bacon

1 stk redleg

2 stilke bladselleri

1 stk porre

250 g frisk pasta

1 pose gren pesto

2 tsk eebleeddike

100 g grov luksus salat
1 pakke feta

Det skal du selv have
olie®

salt®

peber ©

b basisvare

. Bacon: Steg bacon pa en ter pande til det er spradt.

Leeg pa et stykke kekkenrulle. Tor panden af og gem
den til grontsagerne.

. Grentsager: Pil lag og skaer i sma tern. Skyl bladselleri

og porre og skaer i tynde skiver. Steg grensagerne i lidt
olie ved medium varme til de bliver blade. Saet til side.

. Pasta: Bring en gryde med rigeligt letsaltet vand i

kog. Kog pasta i 3 min. Heeld vandet fra.

. Dressing: Bland pesto med eddike.

5. Pastasalat: Vend pasta og stegte grentsager med salaten

og fordel dressingen over. Vend forsigtigt bacon og
smuldret fetaost i og server.



