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Fardigpanerad kummel med kall
dillsas, kalsallad, potatis och citron

Till servering
Smadpotatis 400 g
Citron Y2 st

Kall dillséis % forp

Panerad kummel
Panerad kummel 300 g
® Bakplatspapper 1st

Kalsallad

Citron %2 st

Strimlad vitkal 150 forp
Morotsjulienne 1 forp
® Salt1%z krm

Dill20 g

Att ha hemma @
Bakplatspapper, Olja,
Salt, Svartpeppar

1. Till servering: Koka potatis mjuk i Idttsaltat vatten.
2.Vdrm ugnen till 180°C (varmluft) eller 200°C (vanlig).

3. Panerad kummel: Ldgg panerad kummel pd en ugnspldt
med bakplétspapper och tillaga i mitten av ugnen ca 20
min, tills den dr krispig och fatt fin férg.

4.Kdlsallad: Skélj citron i ljummet vatten och finriv det
yttersta skalet. Léigg citronskal, strimlad vitkal och
morotsjulienne i en salladsskdl.

5.Blanda ner lite olja, pressad citronsaft, salt och lite
nymald svartpeppar. Grovhacka dill och blanda ner vid
servering.

6. Till servering: Klyfta resten av den anvdnda citronen.

7. Servera panerad kummel med kdlsallad, kokt potatis,
kall dillsés och citronklyfta.



