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Grekisk pizza med fetaost och
kalamataoliver

Grekisk pizza

Tomat 1st

RodIok 1 st
Pizzabotten 2 st
Tomatsas Y- forp
Riven mozzarella 100 g
Kalamataoliver 1 forp

Topping

Fetaost 50 g

Ruccola 30 g

Torkad oregano 1 forp

1. Vdrm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).

2. Grekisk pizza: Skiva tomat och rédIék tunt. Lagg
pizzabottnar pd en pldt. Férdela férst tomatsds och
riven mozzarella pd bottnarna, sedan skivad tomat,
rodlok och kalamataoliver.

3. Tillaga pizzorna ca 10 min i ugnen.

4.Servera pizzorna toppade med smulad fetaost, torkad
oregano och ruccola.

TIPS! Gillar du ré I6k? Servera gérna l6ken rd som topping efter att pizzan ér bakad istdllet.



