Betygsdtt din rditt och las mer:

R e

® 15-20min 2 2 PORTIONER

Het rakpasta med tomat, parmesan
och persilja

Kriimig pastasds
Gul I8k 1st

Tomat 2 st

Vitlok 1 klyfta
Créme fraiche 150 g
Chili flakes 2 tsk

® Vatten 2 dl

® Salt % tsk

Till servering
Casarecce 200 g
Rdkor 1 forp
Bladpersilja 20 g
Parmesanost 1 bit
Chili flakes

Att ha hemma @
Olivolja, Salt, Vatten

1. Koka upp ldttsaltat vattten till pastakoket i steg 3.
2.Forberedelser: Hacka gul I6k. Tdrna tomat.

3.Till servering: Koka casarecce enligt anvisning pd
férpackningen.

4.Krdmig pastasds: Hetta upp olivolja i en rymlig
stekpanna och frés 16k och pressad vitlék ca 2 min, tills
I6ken mjuknat. Tillsdtt tomat, créeme fraiche, chili flakes,
vatten och salt. L&t puttra ca 5 min.

5.Blanda kriimig pastasds med nykokt casarecce.
Servera pastan toppad med réikor, chili flakes och
bladpersilja. Riv 6ver parmesan.



