® 15-20min

O, 2 PORTIONER

LM 007_2

Pad kra pao - wokad flaskfars med
chili, vitlok, basilika och stekt agg

Till servering
Jasminris 135 g
Agg 2 st
Basilika 20 g

Pad kra pao

Gul ok 1 st

RAd chili 1 st
Haricots verts, 100g
Vitlék 2 klyftor
Flaskfars 250 g
Riven ingefdra 1 forp
Fisksds 12 msk
Hoisinsds 1 forp

® Vatten1dl

Att ha hemma @
Oljo, Vatten

TIPS! Tank pd att farsk chili kan variera i styrka. Smaka gdrna lite pé chilin, och anvind sedan till 6nskad

hetta.

1. Koka jasminris enligt anvisning pa fdrpackningen.

2. Hetta upp olja i en stekpanna. Stek éigg ca 2 min. Ligg
déver pé en tallrik. Lat stekpannan sté till pad kra pao i
punkt 4.

3. Pad kra pao: Strimla gul 16k och réd chili. Skdr haricots
verts i ca 2 cm langa bitar. Finhacka vitlok.

4.Pad kra pao: Tillsdtt lite extra olja till den anvdnda
stekpannan. Stek fiéiskférs ca 4 min, tills den borjar fé
en fin stekyta. Tillsdtt 16k, vitlk, chili och riven ingefdira,
frds ytterligare ca 1 min. Blanda ner haricots verts,
fisksds, hoisins@s och vatten. Lat allt sjuda ca 1 min.

5. Plocka blad fran basilika och blanda ner i woken.
Servera med jasminris och stekt dgg.



