® 20-30min

S 2 PORTIONER

LM 051_2

Matjesill med hackat agg, dill, rodlok
och brynt smor

Till servering

Smadpotatis 400 g
Gréiddfil 150 g

Matjesill med égg, dill
och rodlok

Agg 2 st
RodIok 1st

Dill 20 g
Matjessill 1 férp

Brynt smor
® Smér30g

Att ha hemma @
Smor

1. Koka smapotatis mjuk i Ittsaltat vatten.

2.Koka upp vatteni en liten kastrull. Ldgg ner igg och
koka 7 min. Héll av och spola kallt.

3. Finhacka rodlék och dill. Hall av och skér matjesill i ca 3
cm breda bitar. Skala och skar dgg i mindre bitar.

4.Brynt smor: Smdlt smér i en liten kastrull. Nar sméret
"tystnar" bérjar det att brynas, vispa dd hela tiden. Nér
det har en gyllenbrun féirg och nétaktig doft dr det
klart. Héll dver smoret i en véirmetdlig skal.

5.Lagg skuren matjesill pd ett serveringsfat. Strd dver
rodlok, dill och dgg. Ringla det brynta sméret éver sillen.
Servera med kokt potatis och gréaddfil.

* Du kan byta ut ingrediensen mot ett allergivanligt alternativ



