Varmrokt lax med caesardressad
potatissallad, gron sparris och
16skokt agg

Till servering 1. Koka upp vatten i en liten kastrull. Légg ner éigg och lét
Agg 2 st koka 7 min. Hall av och spola kallt.

Varmrokt lax 200 g 2.Vdrsallad: Halvera smépotatis. Skdr bort roten frén gron
Vdrsallad sparris, skdr sedan sparrisen i ca 3 cm Iénga bitar. Koka
Smadpotatis 400 g upp léttsaltat vatten i en kastrull. Koka potatisen tills
Gron sparris 1 knippe den kénns mjuk, légg da i sparrisen och lat koka ca 1
Radisor 1 forp min. Hdll av.

Dill20 g

3. Varsallad: Kvarta radisor. Ldgg i en rymlig bunke. Blanda

ner kokt potatis, sparris och caesardressing. Smaka av
Att ha hemma @ med salt och lite nymald svartpeppar. Grovhacka dill
salt, Svartpeppar och stro éver salladen.

Caesardressing 1 forp

4. Skala och halvera éiggen. Bryt bitar av varmrokt lax.
Servera varsallad toppad med laxbitar och éigghalvor.
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