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S 2 PORTIONER

LM 021_2

Kalpannkaka med bacon och
rarorda lingon

Kalpannkaka

® Vetemjél* 1dl
©® Mjolk*1dl
Agg 3 st

® Salt 2 tsk
Spetskdl 200 g

Bacontopping

Tdrnat bacon 1 forp
Gul lok 2 st

Till servering
Rardrda lingon 1 forp

Att ha hemma @
Mjélk*, Olja, Salt, Smér*,
Vetem;jol*

1. Kalpannkaka: Vispa ihop vetemjol, mjélk, dgg och salt
till en pannkakssmet i en rymlig bunke. Finstrimla
spetskadl, blanda ner i smeten.

2.Hetta upp lite neutral olja i en stekpanna och stek
smeten ca 3 min per sida, tills den @r gyllenbrun. Légg
6ver pd en tallrik och spara stekpannan (se tips). Téck
gdrna pannkakan med lite aluminiumfolie.

3.Bacontopping: Stek tdrnat bacon i en torr stekpanna ca
3 min, tills den dr knaprig. Lagg 6ver pa ett fat med
hushallspapper. Spara stekpannan.

4. Skiva gul l16k. Hetta upp lite smér i den anvénda
stekpannan och stek l6k ca 5 min. Blanda med bacon.

5. Dela pannkakan i fyra delar. Toppa med bacontopping.
Servera med rdrérda lingon.

TIPS! Anviind tvd stekpannor fér snabbare tillagning!

* Du kan byta ut ingrediensen mot ett allergivanligt alternativ



