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O, 2 PORTIONER

LM 053_2

Varmrokt lax med appelsallad,
potatis och fardig dillsas

Potatis

Smadpotatis 400 g
Dill20 g

Appelsallad

Gront dpple 1st
Snackgurka 1 st
Bananschalottenlok 1 st
Vitvinsvindger 15ml 1
pase

Flytande honung Y- forp
® Salt1krm

Till servering

Varmrokt lax 200 g
Kall dills@s Y2 forp

Att ha hemma @
Olivolja, Salt,
Svartpeppar

1. Potatis: Koka potatis i léttsaltat vatten. Dela stora
potatisar for kortare koktid.

2. Appelsallad: Térna dpple och snackgurka. Skiva
bananschalottenlék. Lagg allt i en skal. Blanda med
vitvinsvindger, honung, salt och lite nymald
svartpeppar.

3. Potatis: Grovhacka dill. Ringla lite olivolja och stré dill
och lite salt dver den nykokta potatisen.

4. Servera dillslungad potatis med varmrokt lax,
@ppelsallad och kall dillsés.



