Spenatsoppa med tanelliost och

tomatbruschetta
Spenatsoppa 1. Vérm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).
Bakpotatis 1 st

.. 2. Spenatsoppa: Skala och dela bakpotatis i mindre bitar.
B hal l6k 1 RS, . -
.ar\l%r:;s;n 3 gltten ok1st Klyfta schalottenlék. Légg allt i en kastrull. Tillséitt
Vitvinsvindger 15ml %2 vatten, vitvinsvindger, gronsaksbuljong och pressad
pase vitlok. Koka upp och sjud ca 12 min, tills potatisen dr

Gronsaksbuljong 1 pdse mjuk.
V'tIOk.l k!yftu 3. Tomatbruschetta: Halvera surdegspaveé och ldgg pé en
Tanelli hardost 2 st ugnspldt med bakpldatspapper med snittytan uppt.
Vispgréidde % di Ringla dver olivolja och rosta hégt upp i ugnen ca 5 min.
Babyspenat 100 g
Tomatbruschetta 4.Tarna tomat och rédlék. Grovhacka basilika. Légg allt i

, en skal. Blanda ner chili flakes, vitvinsvinéiger och
Surdegspave 2 st olivoljo. Smaka av med lite salt och nymald svartpeppar.
® Olivolja Y2+Y2 msk Férdela tomatsalladen pé brédhalvorna. Finriv Tanelli
Tomat 2 st hdrdost over.
RodIok 1st
Basilika 20 g 5. Spenatsoppa: Finriv Tanelli hdrdost. Tillsétt vispgrédde,
Chili flakes 1 forp babyspenat och riven ost, mixa soppan med stavmixer.
Vitvinsvindger 15ml 2 Smaka av med lite salt och nymald svartpeppar. Blir
pdase soppan for tjock, spdd med lite extra vatten.

Tanelli hdrdost 1 st
6. Servera spenatsoppa med bruschetta.
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