Godt E"&evert Vurder retten og les mer:

| i Salsicciaburgere med friske
grennsaker, potetbdter og
chilimajones

Potetbater 1. Varm opp stekeovnen til 230 grader varmluft.
350 g poteter 2. Potetbdter: Skyll og kutt potetene i bater.
Hamburgere og stekt Izk Fordel potetbdtene utover et stekebrett med
275 g salsicciadeig bakepapir, og vend inn litt olje, salt og pepper. Stek
1 stk redlsk potetbdtene i ovnen i 15-18 minutter, eller til de er

j tekte.
Hamburgerbred giennomstekte

2 stk grove hamburgerbred 3. Hamburgere og stekt lgk: Form salsicciadeigen til
burgere. Skrell og kutt redlgken i tynne skiver. Varm

Tllbehr.ar opp en stekepanne til middels hgy varme, og haii litt
1 stk hjertesalat . . h

olje. Stek hamburgerne og redlgken i 4-5 minutter
1 stk tomat

L pd hver side, eller til hamburgerne er gjennomstekte.
% pakke chilimajones Krydre med salt og pepper.
salt ® . 4. Tilbeher: Kutt enden av hjertesalaten, og skyll

pepper bladene i kaldt vann. Skyll og kutt tomaten i skiver.

olje © . Fordel salaten og tomatskivene pa et serveringsfat.
bakepapir (kan slgyfes) ©

5. Hamburgerbred: Varm hamburgerbredene i ovnen i
& Basisvare omtrent 2 minutter.

6. Servering: Fyll burgerbredene med burgerne,
redlgken, salaten, tomatskivene og chilimajonesen,
og server potetbdtene til retten.
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