Bowl med varmrokt lax, asiatisk
rodkalssallad, lime och sesamfron

Ris 1. Ris: Koka jasminris enligt anvisning pd forpackningen.

Jasminris 135 g Blanda ihop vitvinsvinéiger och socker i en skdl. Blanda

Vitvinsvindger 15ml %z ner i det kokta riset och smaka av med lite salt.

R encker T msk 2. Asiatisk rédkélssallad: Blanda strimlad rédkél med
hackad ingefdra, vitlok och chilii en skal. Smaka av med

Asiatisk rodkalssallad lite salt och nymald svartpeppar.

Strimlad rodkal 100 g
Hackad ingefdra, vitlok
och chili 2 férp

3. Gronsaker: Skdr snackgurka i mindre bitar. Skolj
béngroddar.

4.Topping: Bryt varmrékt lax i mindre bitar. Klyfta lime.
Rosta sesamfrén i en torr och het stekpannan, tills de
@r gyllenbruna.

Gronsaker
Snackgurka 1 st
Bongroddar Y2 férp

Morotsjulienne 100 g 6.Ldgg ris i 2 djupa skalar. Férdela asiatisk rédkdlssallad,
. gurka, morotsjulienne, béngroddar och varmrékt lax.

Topping Toppa med sesamfrén och limeklyfta. Servera med

Varmrokt lax 200 g curry- och mangodressing.

Lime "2 st

Sesamfron 1 forp

Till servering

Curry- och
mangodressing 1forp

Att ha hemma @
Salt, Socker,
Svartpeppar
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