Kycklingfajitas med majsmajonnas
och koriander

Kycklingfajitas 1. Kycklingfajitas: Strimla gul I6k och réd spetspaprika.
Gul 16k 1 st Hetta upp lite smor i en stekpanna. Tillsdtt strimlad
Spetspaprika 1 forp kyckling, three spices och salt, stek ca 2 min. Blanda
Kycklingfilé strimlad 300 ner l6ken, paprikan och strimlad vitkdl, stek ytterligare
g ca 3 min, tills kycklingen @r helt genomstekt.
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T.hrgﬁlfsﬁzi /2 pase 2. Majs- och chilimajonnds: Hall av majs och liigg i en liten

strimlad vitkal 1 f6rp skal. Blanda ner chilimajonnds.

3.Tillbehér: Klyfta lime. Hetta upp en stekpanna och stek

Majs- och chilimajonniis
J ) tortillabrod nagra sekunder per sida pd hég vdrme.

Majs 1forp
Chilimajonnds 1 forp 4. Servera kycklingfajitas i tortillabréd. Toppa med majs-
Tillbehér och chilimajonnds, limeklyfta och koriander.

Lime 1 st
Tortillabréd Y2 forp
Koriander 20 g

Att ha hemma @
Salt, Smor*
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® 15-20min 2 2 PORTIONER Kyckling - Bra att laga tidigt i veckan! LM 009_2 * Du kan byta ut ingrediensen mot ett allergivanligt alternativ
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