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Pizza med oksekoad, salat og dressing

Pizza

2 stk pizzabunde

1 pose tomatsauce
100 g revet ost

Topping

Y2 stk lag

300 g hakket oksekad

1 pose mexico mix-krydderi

Salat

1 stk hjertesalat

1 stk tomat

1 pose hvidlggsdressing

Det skal du selv have
olivenolie P

b basisvare

1. Teend ovnen og varm op til 240°C (Varmluft).

. Pizza: Placér hver pizzabund pa bagepapir pa en

bageplade. Kom tomatsauce pa bundene og drys med
revet ost.

. Topping: Pil leg og skeer i skiver. Ror oksekedet med

mexico krydderi. Kom kadet pa pizzaen i sma toppe
(ikke storre end en vindrue) og fordel lagskiverne over.
Dryp lidt olivenolie over.

. Bag begge pizzaer pa én gang ca. 7-9 min. til de er

sprede og har faet noget farve og kadet er feerdigt. Byt
om pa pladerne halvvejs igennem.

. Salat: Skaer bunden af salaten og skaer i strimler. Skyl det

grundigt og lad det dryppe af i en sigte/derslag eller
brug gerne en salatslynge til at terre det. Skyl og skaer
tomat i tern.

. Anret: Fordel salat og tomat pa de feerdigbagte pizzaer

og dryp hvidlggsdressing over.



