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I-INA§ Betygsadtt din réitt och ls mer:

e Smashburgare med kramig coleslaw
och BBQsas

Coleslaw 1. Coleslaw: Ldgg coleslawmix i en skdl. Blanda ner
Coleslawmix 1 forp rédvinsvinéiger och salt. Anvéind garna hénderna.

® Rodvinsvindger 1tsk Blanda med chilimajonnds och smaka av med lite salt
® Salt1krm och nymald svartpeppar.

Chilimajonnds % forp 2. Tillbehdr: Skiva tomat och snackgurka tunt.

Tillbehor ; . .

Tomat 1 st 3. Burgare: Skdr genom plasten, sa du far 2 jémnstora
Snackgurka 1 st bitar och ta sedan bort plasten. Hetta upp lite oljai en
Hamburgerbrod 2 st stekpanna. Lagg ut nétférsen i stekpannan, tryck till

hért med en kastrull (se tips!). Krydda med salt och

EERS nymald svartpeppar. Stek ca 3 min per sida, till det ér

Burgare helt genomstekt.

Notftrs 250 g 4.Tillbehér: Hetta upp en torr stekpanna och rosta

© Salt2krm hamburgerbroden med snittytan nedat, tills de fétt fin
Att ha hemma @ féirg.

Olja, Rédvinsvindger, 5. Fyll hamburgerbréd med coleslaw, burgare, tomat,
Salt, Svartpeppar gurka och BBQ-sés. Servera med resten av coleslaw.

TIPS! Anviind bakplatspapper i mellan kéttet och det du trycker med, sd att det inte fastnar!
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