Linsragu med linguine, tanelliost,
ruccola och farsk basilika

Linsragu 1. Till servering: Koka linguine enligt anvisning pé
Gréna linser 1forp férpackningen.

Gul 16k 1st . - L :

@ Olja1msk 2.Linsragu: Hall av och skélj gréna linser. Finhacka gul

I6k. Hetta upp olja i en stekgryta och frds

vitlok 2 klyftor morotsjulienne, 16k och pressad vitlék ca 3 min.

Morotsjulienne 1 forp
Krossade tomater 1forp
® Vatten 'z dl

® Balsamvindger Y2 msk
Torkad oregano 1 forp
Torkad timjan 1férp

Chili flakes 1krm 4.Finriv Tanelli hardost. Servera linsragun med nykokt
Gronsaksbuljong 1 pdse pasta, riven Tanelli, ruccola och basilika.

Till servering
Linguine 200 g
Tanelli hdrdost 2 st
Ruccola 30 g
Basilika20 g

3. Tillsatt linser, krossade tomater, vatten, balsamvinéger,
torkad oregano, torkad timjan, chili flakes och
gronsaksbuljong. Sjud under lock ca 10 min. Smaka av
med lite salt och nymald svartpeppar.

Att ha hemma @

Balsamvindger, Olja, Salt,
Svartpeppar, Vatten
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