Notera

® 15-20min

O, 2 PORTIONER

Betygsfdtt din réitt

. E -'.u
och lés mer: *

U e

LM 047_2

Pizza ai gamberetti - pizza med
rakor, vitlok och persilja

Topping
Bladpersilja 10 g
Rdkor (300 g) 1forp
Vitlok 2 klyftor

® Salt1krm

® 0Olja 2 tsk

Chili flakes 1 forp

Pizza

Pizzabotten 2 st

® Bakplatspapper 1st
Tomatsds 1 forp

Riven mozzarella 100 g

Kalsallad
Bladpersilja 10 g
Strimlad vitkal 150 g

® Vitvinsvindger 1 msk

® Salt % tsk

Att ha hemma @

Bakplatspapper, Olivolja,

Olja, Salt, Svartpeppar,
Vitvinsvindger

1. Varm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).

2. Topping: Finhacka bladpersilja. Héll av réikor och lagg i
en bunke. Blanda ner pressad vitlok, bladpersilja, salt
och olja.

3. Pizza: Légg ut pizzabottnar pé en ugnspldat med
bakpléatspapper. Bred pd tomatsds pd bottnarna. Légg
pa riven mozzarella och réikblandningen. Gratinera ca 5-
7 min.

4. Kdlsallad: Grovhacka bladpersilja. Ligg i en bunke
tillsaummans med strimlad vitkdl. Blanda med olivolja,
vitvinsvindger, salt och lite nymald svartpeppar.

5. Toppa pizzorna med lite chili flakes och servera
tillsammans med kélsallad.



