Silltallrik med tillbehor -
Skirgardssill, Glasmistarsill, Ort-
och citronsill

Sill 1. Hall av och skdr all sill i ca 2 cm breda bitar.

-minuterssill 2 for . . . e .
S-minuterss orp 2. Glasmdstarsill: Koka ihop dttiksprit, socker, vatten,

Glasmdstarsill lagerblad och senapsfron i en liten kastrull. Lat

® Attiksprit (1290) 2 svalna. Skala och skdr tunna skivor av morot och

msk ingefdra. Skiva radlok. Plocka dillvippor. Varva 1/3 av

® Socker 3 msk sillbitarna, skurna grénsaker och dillvippor i en

® Vatten 4 msk glasburk. Hall lagen &ver sillen. Lat std i kyl minst 1 dygn.
é%%%?;?%;?/: msk 3. 0rt- och citronsill: Finhacka bladpersilja och vitlok. Lagg

i en mixerbunke tillsammans med majonnds. Mixa till en

:\:I]o;ofymsf/ bit sléit réra med stavmixer. Lagg 6ver i en skal och blanda
Rt‘)gdlijk y ;t ner matyoghurt och salt. Skélj citronen i ljummet vatten
Dill 10 2 och finriv det yttersta skalet. Tillsdtt citronzest och ca1
g tsk pressad saft fran citronen till skdlen. Blanda ner 1/3
Ort- och citronsill av sillbitarna i sdsen. Lat std i kyl minst 1 dygn.
Bladpersilja 20 g 4. Skargardssill: Tvétta citronen och finriv det yttersta
Vitlok 1 klyfta skalet. Finhacka radlok och dill. Léigg allt i en skal och

Majonnds 1dl
Matyoghurt 2 dl
® Salt'z2krm
Citron %2 st

blanda ner majonnds, matyoghurt och téingcaviar.
Blanda ner 1/3 av sillbitarna i sdsen. LAt std i kyl minst 1
dygn.

. ) 5. Tillbehér: Koka potatis till servering.

Skdrgardssill

Citron %2 st 6. Servera sill med kokt potatis.

RodIok ¥z st

Dilliog

Majonnés 1dl

Matyoghurt 2 dI

Tangcaviar 2 burk

Till servering
Potatis 400 g

Att ha hemma @
Attiksprit (120/0), Salt,
Socker, Vatten
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