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Knuste kartofler

400 g kartofler, sma

50 g revet cheddar

Syltede grentsager

V4 stykke kinaradise

1 stk gulerod

1 stk skoleagurk

V5 stk rad chili

1% pose hvidvinseddike
1 dl vand

3 spsk sukker

Burgerbef

Y, fed hvidleg

Y2 bundt foréarslog

300 g hakket gris & kalv
V4 pose majsstivelse
Va-Y4 pose srirachasauce

Béahn mi burger

2 stk burgerboller

V4 pk koriander, frisk
2 poser mayonnaise
14 pose srirachasauce

Det skal du selv have
olie
salt

basisvare
. Teend ovnen og varm op til 220°C (Va

. Kartofler: Sker kartoflerne i stykker,
min. til de lige ngjagtig er more.

. Syltede grentsager: Skrel kinaradise
sker agurk i tynde skiver. Skyl chili og
eddike, vand og sukker i en lille gryde
og lad det sta indtil servering.

. Burgerbof: Pil og riv hvidleg fint. Sk
kadet, majsstivelse, hvidleg, det gronn
lidf HﬂSin skal. ZElt det hele godt san
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