Godt Z;)ol.evert

® 15-20 min

22 porsjoner

Vurder retten og les mer:

R & o

OH_0028-2

Pannekaker med bacon, tomatsalat,
basilikumpesto og fersk mozzarella

Bokerskt bacon

150 g bgkergkt bacon i skiver

Tomatsalat

1 stk tomat

2 stk sjalottlak

50 g ruccola

¥-1 pakke
balsamicovinaigrette

Pannekaker
1 pakke pannekaker

Tilbehor
1 pakke fersk mozzarella
1 pakke basilikumpesto

aluminiumsfolie (kan
slgyfes) ©
bakepapir (kan slgyfes) ©

® Basisvare

@ TIPS!

. Varm opp stekeovnen til 220 grader varmluft.

. Bokergkt bacon: Fordel baconet utover et stekebrett

med bakepapir. Stek baconet i ovnen, over eller
under pannekakene, i omtrent 10 minutter, eller til
det er sprott.

. Tomatsalat: Skyll og kutt tomaten i store terninger.

Skrell og kutt sjalottleken i tynne skiver. Skyll
ruccolaen. Ha grennsakene i en serveringsskal, og
vend inn balsamicovinaigretten.

. Pannekaker: Ha bakepapir pé et stekebrett og fordel

pannekakene utover brettet. Varm pannekakene i
ovnen i omtrent 5 minutter.

. Tilbeher: Del mozzarellaen i to, og sé i tynne

skiver. Server pannekakene med baconet,
basilikumpestoen, mozzarellaen og tomatsalaten.

. Bon appétit!

Om det er barn rundt middagsbordet, kan du servere tomatsalaten separat. Da
kan barna selv plukke det de vil ha pd pannekakene.



